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Mousse de chocolate ! e

Dnnnradns pared

Elvis
Mada expresa mejor romance y amor que el chocolate,
v no tiene por qué limitarse a San Yalentin.
jslermpre es un buen momento para disfrutar
de una mousse ligera y cremosal o
ﬁ nuestras franquicias
tiendas Para aprox. 46 personas {segin apetito), necesitas:

200g de chocolate para fundir

4 huevos, separanda la yema de |a clara
100g de mantequilla reblandecida

2 cucharaditas de azdcar

fieslﬂfum[ Derrite el Ehocolate al bafio maria, o en una cacerala pequefia

3 - ¥ gruesa (removiendo en todo momento, yva que es muy facil
gque se queme). Afade las yemas de los huevas, una par una
batiendo. Con la primera el chocolate derretido se pondra muy duro
pero sigue batiendo, se soltara. Luego afiade la mantequilla, v bate
hasta conseguir una masa homogenea vy brillante.

Manta las claras hasta que estén blancas y firmes. Anade el azdcar

v bate un poco mas. Incorpora la mezcla de chocolate, hasta
conseguir una espuma achocolatada y lisa.
“Wierte en un bol grande o en cuatro pequefios, y la nevera
durante par lo menos 5 horas.
o iDiErL’ltaIa can alguien especiall
NB. Ezperamos que dizsfrutes de nuestros boletines, en los cuales pretendemos informarte de nuestras ideas y novedades. Si prefieres no

recibir nuestros t:_n:l=t|n53 por favor en u'IEI'IE*_LII'I email a datos@fiestafacil. com con ZCancelar boletinZ en &l campo de asunto. Tambien,
zi prefieres cambiar tus preferenciaz de boletines, envianos un email a datosi@fiestafacil.com con €l cambio que quieres.




